
Strawberry-­‐Cherry	
  Jello	
  

2	
  c.	
  frozen	
  strawberries	
  (thaw	
  out)	
  

1	
  16	
  oz.	
  can	
  fruit	
  cocktail	
  

2	
  c.	
  pitted	
  cooked	
  cherries,	
  or	
  you	
  can	
  use	
  1	
  c.	
  of	
  fruit	
  juice,	
  like	
  grape	
  or	
  apple	
  juice	
  

2	
  pck.	
  Knox	
  gelatin	
  

½	
  c.	
  water	
  

2	
  T.	
  sugar	
  

1-­‐2	
  bananas,	
  sliced	
  

	
  

Directions	
  

1. Put	
  gelatin	
  in	
  ½	
  c.	
  cold	
  water	
  to	
  soften	
  up.	
  

2. Put	
  fruit	
  and	
  juice	
  in	
  saucepan	
  and	
  heat	
  to	
  boiling,	
  stirring	
  occasionally.	
  

3. When	
  it	
  reaching	
  the	
  boiling	
  point,	
  take	
  off	
  burner	
  and	
  stir	
  in	
  gelatin	
  until	
  it	
  is	
  dissolved.	
  

4. Let	
  cool	
  for	
  5-­‐10	
  minutes	
  and	
  then	
  pour	
  it	
  into	
  the	
  dish	
  you	
  want	
  it	
  to	
  set	
  in.	
  	
  (I	
  use	
  a	
  glass	
  salad	
  

bowl)	
  

5. Let	
  harden	
  for	
  about	
  20	
  minutes,	
  then	
  add	
  the	
  sliced	
  bananas	
  and	
  stir.	
  

6. It’s	
  best	
  to	
  let	
  it	
  harden	
  overnight.	
  	
  	
  

	
  

	
  


